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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitiatsprodukt
entschieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN
produziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und
mehrere modernste Produktionsstdatten wird der hohe
Qualititsstandard der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu
komplettes Sortiment im Bereich Elektrokleingeréte an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerdte, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerédte und
Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN tréagt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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©) Joghurtgeriit

Liebe Kundin, lieber Kunde,
bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerites angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerit
entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Sicherheitshinweise

® Vorsicht! Das Joghurt-Geridt wird
wihrend des Betriebes heif3!

® Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

@ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

® Halten Sie Verpackungsmaterial von
Kindern fern. Es besteht unter anderem
Erstickungsgefahr!

® Nach jedem Gebrauch den Netzstecker
ziehen, ebenso bei:

- Storungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

® Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen. Die Anschlussleitung nicht
herunterhéngen lassen.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schédden
iibernommen werden.

® Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Einsatz.

® Reparaturen an Elektrogerdten miissen

von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefdhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Zutaten

Fiir die Joghurt-Zubereitung ist eine
entsprechende Menge Milch und zum
Auslosen des Vorganges ein natiirliches
frisches Joghurt (ohne Zusatz von Obst oder
Fruchtsaft) erforderlich. Anstelle des
frischen Joghurts kann auch eine Joghurt-
Reinzucht-Kultur in Form von kéuflichem
Joghurt-Pulver angesetzt werden. Joghurt-
Pulver gibt es z.B. in Reformhédusern.
Grundsitzlich ldsst sich jede Milch
verwenden. Am besten eignet sich
homogenisierte Milch (H-Milch). Jede
andere Milch sollte kurzzeitig auf ca. 90°C
(kurz vor dem Kochen) erhitzt und wieder
auf 30°C abgekiihlt werden.

Zubereitung

— Geben Sie 1 bis 2 Teeloffel von
natiirlichem frischem Joghurt (ohne
Zusatz von Obst oder Fruchtsaft) in
jedes Portionsglas.

— Die keimfreie Milch kurzzeitig auf 90°C
erhitzen und auf 30°C wieder abkiihlen
lassen. Die Zubereitungszeit betrédgt 5-6
Stunden.

— Bei Verwendung von nicht erwdarmter
Milch (dem Kiihlschrank entnommene
abgekiihlte Milch) verldngert sich die
Zubereitungszeit auf ca. 8-9 Stunden.

— Diese Milch auf die Portionsgléaser
verteilen und den Joghurt-Brei gut mit
der Milch vermischen.

— Anstelle des Frischjoghurts kann auch
Joghurt-Pulver verwendet werden, das
nach den Angaben des Herstellers auf
die Portionsglaser verteilt wird.



Merkskala

Zum leichteren Merken kann der Anfang
oder das Ende der Reifezeit an der
Merkskala eingestellt werden. Dazu wird je
nach Geriteausfiihrung der Portionsknopf
oder die Abdeckung des Gerites auf die
entsprechende Zeit gestellt.

Inbetriebnahme

— Das Joghurt-Gerit in einem normalen
temperierten Raum aufstellen. Dabei
kalte Zugluft, Erschiitterungen und
Bewegungen vermeiden.

— Die vorbereiteten Portionsglédser in die
Heizschale stellen und Haube aufsetzen.

— Netzanschlussleitung anschlieen und
Joghurt-Gerit am Schalter einschalten.

— Waihrend der Reifung das Joghurt-Gerit
ruhig stehen lassen, bis der Joghurt fertig
1st — ca. 5 - 6 Stunden bei erhitzter Milch,
oder mindestens 8-9 Stunden bei
Verwendung von kalter Milch.

— Der Joghurt ist nach Ablauf der
Zubereitungszeit fertig. Schalten Sie nun
das Gerédt aus und ziehen Sie die
Netzanschlussleitung aus der Steckdose.

— Die Portionsgldser warm aus dem
Joghurt-Geriédt entnehmen und im
Kiihlschrank erkalten lassen.

— Von dem fertigen Joghurt sollte gleich
eine entsprechende Portion fiir die
nidchste Zubereitung aufgehoben
werden.

— Bei Zubereitung von Fruchtjoghurt sind
die Friichte gleich dem warmen Joghurt
beizufiigen und erst dann kalt zu stellen.

® Hinweis: Wird nach mehreren
Zubereitungen aus der Kultur der
Joghurt zu diinnflissig, ist fiir den
nichsten Ansatz ein neues frisches
Joghurt-Pulver zu verwenden.

Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Joghurt-Gerdit selbst nicht in Wasser
stellen oder tauchen. Nur mit einem
trockenen oder angefeuchteten Tuch

abwischen.
— Das Gerdat mit einem
angefeuchteten Tuch abwischen.
— Die Gliaser und Deckel konnen normal
gespiilt werden.

leicht

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu IThrem
Gerit benotigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
K sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
EEEE  entsorgen.

Garantie

Severin gewihrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schiden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgeméife Behandlung oder normalen
Verschleif3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Gliihlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkiufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Yoghurt maker

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply
Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on the
rating label. This product complies with all
binding CE labelling directives.

Important safety instructions

@ Caution: The appliance will become hot
during use.

@ This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

@ Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

® Caution: Keep any packaging materials
well away from children: there is a risk of
suffocation.

® Always switch off and remove the plug
from the wall socket:

- after use,
- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

® When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself. Do not let the
power cord hang free.

® No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

@ This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried

out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The address can be found in the
appendix to this manual.

What is needed?

To start yoghurt making you will need the
required amount of milk and natural fresh
yoghurt (without sugar, fruit or fruit juice).
Dry culture can be used instead of fresh
yoghurt. Simply follow the instructions on
the packet.

Sterilised or U. H. T. milk will give the best
results. Any other sort of milk should be
heated up to 90°C for a short time before
use. Allow the milk to cool down to approx.
30°C afterwards.

How to use

— Add 1 to 2 teaspoonful of natural
yoghurt (without sugar or fruit juice) into
the glass jars.

— For a preparation time of 5 to 6 hours,
heat up the milk to 90°C and allow it to
cool to approx. 30°C before use.

— If cold milk (at refrigerator temperature)
1s used, it will take 8 to 9 hours to make
yoghurt.

— Divide the milk equally into the glass jars
and thoroughly mix the yoghurt with the
milk.

— Dry culture can be used instead of
natural yoghurt. Simply follow the
instructions given by the manufacturer of
this product.

Memory dial

As a reminder, set the memory dial to the
finishing time. Depending on the model, this
is done by sliding the button on the front
panel or by turning the small disk on the top
lid to the respective finishing time.

Operation
— Set up the yoghurt maker in a room at
normal room temperature. Avoid



draught and shocks.

— Now place the lids on the jars and
arrange the jars in the yoghurt maker.
Cover the yoghurt maker with the top
lid.

— Plug in the appliance and switch on.

— The yoghurt maker should then be left
undisturbed until the yoghurt has set -
about 5 - 6 hours if the milk was heated
or at least 8 - 9 hours if cold milk was
used.

— Once the yoghurt has set, switch off the
appliance and unplug it from the mains
supply socket.

— Transfer the sealed jars at once to the
refrigerator and allow the yoghurt to
cool.

— Once you have made your first batch of
yoghurt, reserve the required amount of
the yoghurt for your next batch.

— If you wish to make fruit yoghurt, add
the fruit to the warm yoghurt before you
transfer the jars to the refrigerator to
cool.

® Remark: After three or four makings the
yoghurt may become watery, it is then
time to restart the process with fresh
yoghurt.

Cleaning and care:

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has cooled down completely.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

— The exterior may be wiped with a clean
damp cloth.

— Wash the glass jars and the top lid in
warm soapy water.

Disposal

h=4

Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through
public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer
under applicable national legislation
governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be
returned, pack it carefully, enclosing your
name and address and the reason for return.
If within the guarantee period, please also
provide the guarantee card and proof of
purchase.




®

Yaourtiere

Chere cliente, Cher client,
Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire
attentivement ces instructions.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la fiche
signalétique de I'appareil. Ce produit est
conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Consignes de sécurité importantes

@ Attention : les surfaces de la yaourticre
deviennent chaudes durant ’'emploi.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d’'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d’expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été€ formée a I'utilisation
de l’appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

® Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne jouent pas avec 'appareil.

@ Attention : Tenez les enfants a 1’écart
des emballages, qui représentent un
risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

® Débranchez toujours la fiche de la prise
- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer ’appareil.

® Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche. Ne
laissez pas pendre le cordon.

® Nous déclinons toute responsabilité pour
les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

® Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

® Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
d’emploi.

Conseils pratiques

Pour la préparation de yaourt, il vous faut la
quantité correspondante de lait et, pour la
fermentation, un yaourt naturel et frais (sans
fruits et sans jus). Au lieu d’un yaourt
naturel vous pouvez utiliser yaourt en
poudre en vente dans le commerce. En
général, vous pouvez utiliser n’importe quel
type de lait. Toutefois, vous obtiendrez les
meilleurs résultats avec de lait homogénéisé.
Si vous utilisez un autre type de lait, il est
conseillé de préchauffer le lait jusqu’a 90°C
(ne pas bouillir) et de le laisser refroidir
jusqu’a 30°C environ avant I'utilisation.

Préparation de yaourt

— Verser d’abord 1 a 2 cuilleres de yaourt
naturel (sans fruits et sans jus) dans
chaque pot.

— Pour un temps de préparation de 5 a 6
heures, préchauffer le lait a 90°C et
laisser refroidir apres a env. 30°C.

— En utilisant de lait a la température du
réfrigérateur, le temps de préparation se
proroge a 8 - 9 heures.

— Ensuite, ajouter le lait dans les pots et
mélanger bien le yaourt et le lait.

— En utilisant de yaourt en poudre au lieu
de yaourt naturel, veuillez bien suivre les
instructions données par le fabricant de
ce produit.

Echelle pense-béte

Afin de vous rappeler la fin du temps de
préparation, marquez-la sur I’échelle de
temps qui se trouve a coté de I'interrupteur
ou sur le couvercle — ceci dépend du modele.



Simplement mettre le bouton ou le disque a
I’heure correspondante.

Mise en marche

— Positionner la yaourtiere dans un endroit
a température normale. Eviter tout
courant d’air.

— Mettre les couvercles livrés avec sur les
pots et positionner les pots dans la
yaourtiere. Puis fermer le couvercle de
I'appareil.

— Brancher I'appareil et mettre en marche
en appuyant sur I'interrupteur.

— Ne pas bouger I’appareil pendant le
processus de fermentation. Le yaourt est
prét au bout de 5 a 6 heures si vous avez
utilisé de lait préchauffé ou apres 8 a 9
heures si vous avez utilisé de lait froid.

— Aurréter lappareil et retirer la fiche de la
prise de courant.

— Retirer les pots chauds de I'appareil et les
positionner au réfrigérateur.

— Réserver une certaine quantité du yaourt
pour la prochaine préparation.

— Pour obtenir de yaourt aux parfums ou
aux fruits, ajoutez-les au yaourt chaud
(avant de le mettre au réfrigérateur).

® Remarque: Si, apres quelques
préparations, le yaourt devient fluide, il
faut que vous recommencez le processus
en utilisant de yaourt naturel frais ou
yaourt en poudre.

Entretien et nettoyage

@ Avant de nettoyer I'appareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez refroidir I'appareil.

® Pour éviter le risque de choc électrique,
ne pas nettoyer ’appareil a ’eau et ne
pas I'immerger dans I’eau.

— Essuyez le corps de I’appareil avec un
chiffon humide.

— Les pots et le couvercle se nettoient dans
I'eau chaude en y ajoutant un détergent
doux.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d'achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas l'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits 1égaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de
vente/d'achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
l'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n'oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.




@D Yoghurtmaker

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit produkt komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Belangrijke veiligheidsinstructies

® Let op: De yoghurtmaker wordt tijdens
het gebruik heet!

® Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.

® Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

® Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.

® Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact
wanneer

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

® Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Laat het snoer nooit los hangen.

® Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan de
fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

® Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.

® Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Wat hebben we nodig

Voor de yoghurtbereiding is een
hoeveelheid melk en (om het procede in
werking te zetten) een natuurlijke Verse
yoghurt (zonder toevoeging van fruit of
vruchtensap) nodig. In plaats van de verse
yoghurt kan ook een yoghurtpoeder
gebruikt worden. Yoghurtpoeder kunt U in
reformhuizen kopen. U kunt elk soort melk
gebruiken. Het beste gepasteuriseerde melk.
Iedere andere melk moet kort voor het
gebruik op ca. 90°C verhit worden en weer
afgekoeld tot ca. 30°C.

Bereiding

— Eerst 1 tot 2 theelepels van de verse
natuur yoghurt in ieder glas doen.

— Voor een bereidingstijd van ca. 5 - 6 uur
de kiemvrije melk lauwwarm maken tot
ca. 30°C.

— Bij gebruik van niet verwarmde melk
(melk zo uit de koelkast genomen) wordt
de bereidingstijd ca. 8 - 9 uur.

— Aansluitend deze melk in de glazen
verdelen en de yoghurtbrij goed met de
melk vermengen.

— In plaats van de verse yoghurt kunt U
ook yoghurtpoeder gebruiken, dat op
aanwijzing van de fabrikant over de
glazen verdeeld moet worden.

Tijdinstelling

Voor het eenvoudig te onthouden, kan de
eindtijd van het rijpingsproces met de
schuifregelaar worden ingesteld. Dit als



geheugensteuntje. Hiervoor wordt de
regelknop of schulfregelaar van het
apparaat, elk naar het betreffende type, op
de gewenste eindtij d ingesteld.

Ingebruikname

— De yoghurtmaker in een ruimte met een
normale temperatuur zetten. Koude
lucht zoveel mogelijk vermijden.

- De klaargemaakte glazen in de
verwarmingsschaal zetten en de deksel
erop doen.

— Snoer aansluiten en de yoghurtmaker
inschakelen.

— Tijdens het gebruik de yoghurtmaker
laten staan. Na ongeveer 5 - 6 uur bjj
gebruik van verwarmde melk of na
ongeveer 8 - 9 uur bij gebruik van
gekoelde melk, is de yoghurt klaar.

— Apparaat uitschakelen.

— De glazen warm uit de yoghurtmaker
nemen en in de koelkast af laten koelen.

- Van de yoghurt moet meteen een
overeenkomende portie voor de
volgende bereiding gereserveerd worden.

— Bij bereiding van vruchtenyoghurt moet

U vruchten tegelijk bij de warme yoghurt

voegen en dan pas laten afkoelen.

Tip: wordt na meerdere bereidingen de

yoghurt te dun, dan voor de volgende

bereiding een nieuw yoghurtpoeder
gebruiken.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat

voldoende afkoelen voordat men het

schoonmaakt.

Om elektrische schokken te voorkomen

maak dit apparaat nooit schoon met

water en dompel het nooit onder.

— Reinig het apparaat met een vochtige
doek.

— De glazen en het deksel kunnen gewoon
afgewassen worden.
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Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
Ei apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de

IR  daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invloed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw
legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.




® Yogurtera
Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a lared

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompafian el
etiquetado de la CEE.

Instrucciones importantes de seguridad

® Advertencia: La yogurtera alcanza altas
temperaturas durante su funcionamiento.

® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

® Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

® Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

® Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,
- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

® Cuando se desenchufa la clavija de la
pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma. No deje el cable colgando.

® No se acepta responsabilidad alguna si
hay averias a consecuencia del uso
incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.
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® Este aparato estd disefiado solo para uso
doméstico y no comercial.

® Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Que se necesita

Para la preparacion del yogur se requiere
leche y un yogur natural (sin frutas ni zumo
de frutas). En vez de yogur se puede usar
también yogur en polvo si existe en el
mercado. Se puede utilizar todo tipo de
leche, pero la mejor es la homogeneizada
(UHT), cualquier otra leche se debera
calentar previamente a aprox. 90°C (justo
antes de hervir) y dejar enfriar a 30°C.

Instrucciones

— Poner 1-2 cucharaditas de yogur natural
en cada recipiente y mezclarlo bien con
la leche tibia a aprox. 30°C y dejar
reposar de 5-6 horas.

— Si se utiliza leche fria el proceso se
prolongara a 8-9 horas.

— Afada la leche a partes iguales en los
tarros y mezclar bien con el yogur.

— En vez del yogur natural también puede
utilizar yogur en polvo, siguiendo
atentamente las instrucciones del
fabricante.

Escala indicadora

Para saber cuando ha finalizado el proceso
bastard marcar en la escala la hora en que
debe acabar. Para ello se coloca el boton de
posicién o la tapa (segtin modelo) en la hora
deseada.

Comienzo del proceso
— Colocar la yogurtera en una habitacion a
temperatura ambiente, evitando



corrientes de aire.

— Colocar los recipientes en la yogurtera y
cubrir con la tapa.

— Enchufar y encender la yogurtera.

— Durante el proceso no mover la
yogurtera. El yogur estard listo después
de 5-6 horas, si se utiliza leche tibia, y de
8-9 horas si se utiliza leche fria.

— Desconectar el aparato una vez
finalizado el proceso.

— Sacar los recipientes calientes de la
yogurtera y dejarlos enfriar en el
frigorifico.

— Una vez que haya hecho el primer grupo
de yogures, guarde la cantidad de yogur
necesaria para el siguiente proceso.

— Si desea hacer yogur de fruta afiada la

fruta al yogur templado antes de poner

los recipientes en el frigorifico.

Adbvertencias: Si después de varios usos

observa que el yogur estd demasiado

liquido utilice un nuevo yogur natural o

yogur en polvo.

Limpieza y cuidado

® Antes de limpiar el aparto deberd

desconectarlo de la red y permitir que se

enfrie.

No sumerja la yogurtera en agua.

— Solo pasar un paio seco o humedecido.

— Lavar los recipientes de cristal y las tapas
en agua con jabon.

Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
BEEE  desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.
Garantia
Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado

siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
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manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.




@ Yogurtiera

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I'apparecchio.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda a quella indicata sulla targhetta
portadati. Questo prodotto ¢ conforme alle
direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Importanti norme di sicurezza

@ Attenzione: L apparecchio diventa molto
caldo durante Iutilizzo.

Questo apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.
Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa del
rischio potenziale, per esempio di
soffocamento, esistente.

Spegnete sempre l’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire Papparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico € non ¢ inteso
per uso professionale.

13

® In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione — devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Cosa servira?

Per iniziare a preparare yogurt, avrete
bisogno di una quantita specifica di latte e di
yogurt fresco naturale (senza zucchero,
senza frutta o succo di frutta). Potete
utilizzare anche coltura secca al posto dello
yogurt fresco. Seguite semplicemente le
istruzioni indicate sulla confezione del
prodotto.

Se utilizzate latte sterilizzato o latte UHT
otterrete i risultati migliori. Ogni altro tipo di
latte deve essere riscaldato sino a 90°C per
un breve lasso di tempo prima di essere
utilizzato. Lasciate poi che il latte si raffreddi
sino alla temperatura di 30°C circa.

Modalita di utilizzo

— Aggiungete 1 o 2 cucchiaini da caffe di
yogurt (senza zucchero e senza succo di
frutta) nei vasetti di vetro.

— Per un tempo di preparazione di 5 o0 6
ore, riscaldate il latte sino a 90°C e poi
lasciatelo raffreddare sino alla
temperatura di 30°C prima di utilizzarlo.

— Se utilizzate latte freddo (di frigorifero) ci
vorranno 8-9 ore per la preparazione
dello yogurt.

— Dividete 1l latte in parti uguali nei vasetti
di vetro e mescolate bene lo yogurt al
latte.

— Potete utilizzare anche coltura secca al
posto dello yogurt fresco. Seguite
semplicemente le istruzioni indicate dal
produttore.

Selezione memoria
Per ricevere un avviso al termine del



processo, impostate la selezione memoria.
Secondo i1 modelli, I'impostazione ¢
effettuata facendo slittare 1l tasto che si trova
sul pannello frontale o ruotando il piccolo
disco che si trova sul coperchio sino ai
rispettivi tempi di completamento del
processo.

Funzionamento

— Sistemate la yogurtiera in un luogo a
normale temperatura ambiente. Evitate
scossoni e colpi.

— Ora, richiudete i vasetti con i coperchi e
inserite 1 vasetti nella yogurtiera. Coprite
la yogurtiera con il coperchio.

— Collegate I'apparecchio alla rete elettrica
e accendetelo.

— Quindi lasciate riposare la yogurtiera
sino a quando lo yogurt non sara pronto,
circa 5-6 ore se si ¢ utilizzato latte
riscaldato o almeno 8-9 ore se avete
utilizzato latte freddo.

— Quando lo yogurt sara pronto, spegnete
I’apparecchio e disinserite la spina
dall’alimentazione elettrica.

— Spostate 1 vasetti sigillati nel frigorifero e
lasciate che lo yogurt si raffreddi.

— Dopo aver ottenuto la prima riserva di
yogurt, conservatene la quantita
necessaria per preparare una nuova dose.

— Se volete preparare dello yogurt alla

frutta, aggiungete la frutta allo yogurt

ancora caldo prima di mettere i vasetti in
frigorifero per farli raffreddare.

Nota: Dopo tre o quattro processi di

preparazione, lo yogurt pud diventare

acquoso, a questo punto dovrete
ricominciare la preparazione partendo da
yogurt fresco.

Manutenzione generale e pulizia

® Prima di pulire I'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente e
lasciate all’apparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite 'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.
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— La parte esterna puo essere pulita con un
panno pulito e umido.

— Lavate 1 vasetti di vetro e il coperchio
della yogurtiera con acqua calda e
sapone.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
E difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
BN  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né 1 diritti
acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina 1'acquisto di beni. La
garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Yoghurtmaskine

Kzere kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Vear opmarksom pé, om lysnettets spanding
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-markning.

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Advarsel: Apparatet bliver varmt under
brug.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bgrn vak fra
emballeringen, da denne udggr en mulig
risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvalning.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfzelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

Vi pétager os intet ansvar for skader, der
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
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ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

Hvad behgver man for at ga i gang?

Nar man skal begynde at lave sin egen
yoghurt har man brug for den ngdvendige
maengde malk og frisk yoghurt naturel
(uden sukker, frugt eller frugtjuice). Man
kan ogsa benytte t@grret yoghurtkultur 1
stedet for frisk yoghurt. Fglg da
anvisnningerne pa pakken.

Steriliseret eller langtidsholdbar (UHT)
melk vil give det bedste resultat. Andre
former for malk mé varmes op til 90°C 1
kort tid fgr brug. Lad malken kgle af til ca.
30°C bagefter.

Hvordan ger man

— Held 1 til 2 teskefulde yoghurt natural
(uden sukker eller frugtjuice) i hvert glas.

— Hyvis man gnsker en tilberedningstid pa 5
til 6 timer, varmes malken op til 90°C og
kgles ned til ca. 30°C fgr brug.

— Hyvis der benyttes kold malk (ved
kgleskabstemperatur), vil det tage 8 til 9
timer at lave yoghurt.

— Del malken op 1 lige store portioner 1
hvert glas og bland yoghurten
omhyggeligt med melken.

— Tgrret yoghurtkultur kan benyttes 1
stedet for frisk yoghurt naturel. Fglg da
de anvisninger som producenten giver
om brug af dette produkt.

Urskive

Som pamindelse kan urskiven indstilles til
det tidspunkt hvor yoghurten vil vere ferdig.
Afhangig af modellen ggres dette enten ved
at indstille knappen p4 frontpanelet eller ved
at dreje den lille skive pé toppen af laget til
det respektive tidspunkt.

Betjening
— Placer yoghurtmaskinen i et rum med
normal stuetemperatur. Undgé trek og



kuldechock.

— St til sidst 1igene pé glassene og placer
glassene 1 yoghurtmaskinen. Luk
yoghurtmaskinen med l4get.

— St stikket 1 en stikkontakt og tend for
apparatet.

— Yoghurtmaskinen bgr herefter sta
uforstyrret indtil yoghurten er faerdig —
ca. 5 - 6 timer hvis malken blev varmet
op eller mindst 8 - 9 timer, hvis der blev
benyttet kold malk.

— Néar yoghurten er fardig, slukkes
apparatet og stikket tages ud af
stikkontakten.

— St straks de forseglede glas i kgleskabet
og lad yoghurten kgle helt af.

— Naér man har lavet den fgrste omgang
yoghurt bgr man gemme en passende
mengde af yoghurten til at starte den
naste omgang.

— Hyvis man vil lave frugtyoghurt, tilszttes

frugten til den varme yoghurt inden

glassene sattes til afkgling 1 kgleskabet.

Bemzerk: Efter tre eller fire omgange kan

yoghurten blive mere vandet, da er det

pa tide at starte processen forfra med ny
frisk yoghurt.

Generel rengoring og vedligehold

® Tag altid stikket ud af stikkontakten og

lad apparatet kgle fuldstendigt af inden

renggring.

For at undgé elektrisk stgd bgr apparatet

ikke renggres med vand og heller ikke

nedsankes 1 vand.

— Apparatets ydre kan tgrres af med ren
letfugtig klud.

— Vask glas og 1ag med varmt sebevand.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
BN afleveres pa den lokale
genbrugsstation.
Garantierkleering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
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garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfe;jl.
Skader, der er opstéet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pé dine lovmassige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og mé returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlagges.
Hyvis dette sker mens garantien stadig
daekker, mi garantibeviset og kvitteringen
ogsa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.




©) Yoghurtmaskin

Biista kund!
Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Se till att ndtspinningen i vigguttaget
motsvarar den som dr mirkt pa apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
ar géllande for CE-mérkning.

Viktiga sikerhetsforeskrifter
® Varning: Apparaten blir het ndr den
kopplas pa.
Denna apparat bor inte anvdndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseforméga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
anvinda dylika apparater. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anvandning.
Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: HAll barn pé avstind fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvivning.
Sting alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget
- efter anvindning,
- om apparaten skulle uppvisa fel och,
och
- innan apparaten rengors.
Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till féljd av felaktig
anvindning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.
Denna apparat ir enbart avsedd for
enskilda hushéll och inte {6r kommersiell
anviandning.
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® For att uppfylla
sdkerhetsbestdammelserna och undvika
risker far reparationer av elektriska
apparater endast utféras av fackmaén,
inklusive byte av sladden. Om det krévs
en reparation, bor du vénligen skicka
apparaten till ndgon av vira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna bruksanvisning.

Vad behover jag?

For att gora yoghurt behover du en
tillrdcklig miangd mjolk och naturell yoghurt
(utan socker, frukt eller fruktjuice). Torr
yoghurtkultur kan anvindas i stillet for
naturell joghurt. Folj instruktionerna pa
forpackningen.

Steriliserad eller UHT mjolk ger det basta
resultatet. Annan typ av mjolk bor hettas
upp till 90°C under en kort tid innan
anviandningen. L4t mjolken svalna till ca
30°C efter upphettningen.

Tillredning

— Tillsdtt 1-2 teskedar naturell yoghurt
(utan socker eller fruktjuice) i
glasburkarna.

— FOor en tillredningstid pd 5-6 timmar,
hettar du upp mjolken till 90°C och léter
den svalna till ca 30°C innan du anvéinder
den.

— Om du anvidnder kall mjolk
(kylskapstemperatur), kommer det att ta
8-9 timmar att gbra yoghurt.

— Dela upp mjolken 1 lika stora delar 1
glassburkarna och blanda yoghurten
noga med mjolken.

— Torr yoghurtkultur kan anvindas 1 stéllet
for naturell yoghurt. Folj tillverkarens
instruktioner.

Paminnelse

Stéll in pAminnelsesignalen till den tidpunkt
yoghurten dr fiardig. Beroende pd modell
vrider du knappen p4 framsidans panel eller
den lilla brickan pa 6versta locket till
respektive tidpunkt.



Anviindning

— Stéll yoghurtmaskinen i ett rum med
normal rumstemperatur. Undvik drag
och stotar.

— Sétt lock pd burkarna och rada burkarna
1 yoghurtmaskinen. Placera det dversta
locket pd yoghurtmaskinen.

— Aunslut maskinen till eluttaget och koppla
pa den.

— Yoghurtmaskinen bor darefter 1amnas
ostord tills yoghurten &r helt fardig - ca
5-6 timmar om du viarmde upp mjolken
eller minst 8-9 ifall du anvinde kall
mjolk.

— Naér yoghurten ir klar stdnger du av
apparaten och drar stickproppen ur
vagguttaget.

— Sitt de stingda burkarna genast i kylen
och 14t yoghurten kylas ner.

— Niér du har gjort den forsta satsen med
yoghurt, sparar du den méingd yoghurt
som behdvs till foljande sats.

— Om du vill gora fruktyoghurt, tillsdtter du

frukten i den varma yoghurten innan du

lagger burkarna i kylsképet.

Anmirkning: Efter att du har gjort tre

eller fyra satser med yoghurt kan den bli

vattnig; Det dr da dags att starta om pé
nytt med naturell yoghurt.

Allméin skotsel och rengoring

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget

och 14t apparaten svalna tillrickligt innan

rengdring paborjas.

P4 grund av risken for elektrisk stot bor

apparaten inte rengoras eller doppas 1

vatten.

— Utsidan kan torkas med en ren fuktig
duk.

— Diska glasburkarna och 6versta locket 1
varmt vatten med en liten mingd
diskmedel.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
EEEE  Atervinningsstation.
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Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 érs
garanti rdknat frdn inképsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rittigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.




QD) Jogurttikone

Hyvii asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Verkkoliitinti

Varmista, ettid verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. TAma
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-

merkintdjda koskevien direktiivien
mukainen.
Tirkeita turvaohjeita

® Varoitus: Laite kuumenee kidytdn
aikana.

Téata laitetta eivit saa kidyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiiyton jilkeen,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla
veda liitdntdjohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan.

Jos laite vahingoittuu viddrinkdyton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eika sitd tule kayttaa
kaupallisiin tarkoituksiin.
Turvallisuusmédriaykset vaativat, ettd
sihkolaitteen saa  korjata ja
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liitdntdjohdon uusia ainoastaan
sdhkoalan ammattilainen. Niin véltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ldhetd se
huoltoliikkeeseemme. Osoitteen 16ydit
tamin kayttdohjeen liitteesta.

Tarvittavat ainekset

Jotta jogurtin valmistus voidaan aloittaa,
tarvitaan tietty madrid maitoa ja tuoretta,
maustamatonta jogurttia (ilman sokeria,
hedelmid ja hedelmdmehua). Tuoreen
jogurtin sijasta voidaan kayttda kuivaa
jogurttijauhetta. Noudata yksinkertaisesti
kyseisessd pakkauksessa olevia ohjeita.
Sterilisoidulla tai iskukuumennetulla
maidolla saadaan parhaat tulokset. Kaikki
muun tyyppiset maidot on kuumennettava
hetkeksi 90°C ldmpdétilaan ennen niiden
kayttdd. Anna maidon jadhtya sen jilkeen

noin 30°C lampétilaan.

Miten laitetta kiytetiiin

— Lisdd 1 - 2 teelusikallista maustamatonta
jogurttia  (ilman  sokeria tai

hedelmémehua) lasipurkkeihin.

— 5 - 6 tunnin valmistusaikaa varten maito
on kuumennettava 90°C lampétilaan ja
annettava jadhtyd noin 30°C lampdétilaan
ennen kayttoa.

— Jos kiytetdan kylmad maitoa (jadkaapin
lampotilassa olevaa), jogurtin valmistus
kestdd 8 - 9 tuntia.

— Jaa maito tasaisesti lasipurkkeihin ja
sekoita jogurtti ja maito keskenédin
perusteellisesti.

— Maustamattoman jogurtin sijasta
voidaan kiyttdd kuivaa jogurttijauhetta.
Noudata yksinkertaisesti kyseisen
tuotteen valmistajan antamia ohjeita.

Muistutusasteikko

Aseta muistutusasteikon avulla
valmistumisajan muistutus. Mallista riippuen
tama tehddan siirtdmalla etulistassa olevaa
painiketta tai kddntdmailld kuvun paalla
oleva  pieni  kiekko  kyseiseen
valmistumisaikaan.



Kiytto

— Sijjoita jogurttikone huoneeseen, joka on
lampdtilaltaan normaali. Viltd vetoa ja
iskuja.

— Laita sitten kannet purkkien péille ja
sijoita purkit jogurttikoneeseen. Peitd
jogurttikone kuvulla.

— Kytke laitteen pistotulppa pistorasiaan ja
kdynnisti laite.

— Jogurttikone on sen jédlkeen jatettdvi
rauhaan, kunnes jogurtti on valmista — se
kestdd noin 5 - 6 tuntia, jos maito oli
kuumennettua tai vihintidin 8 - 9 tuntia,
jos on kéytetty kylmaa maitoa.

— Kun jogurtti on valmista, kytke laite pois
padlta ja irrota pistotulppa pistorasiasta.

— Laita suljetut purkit vilittomaisti
jadkaappiin ja anna jogurtin jadhtya.

— Kun olet valmistanut ensimmdisen erdn
jogurttia, varaa siitd riittdvd osa
seuraavaa valmistettavaa jogurttierda
varten.

— Jos haluat tehdd hedelméjogurttia, lisia
hedelmid 1dmpimé&in jogurttiin ennen

kuin siirrdt purkit jddkaappiin
jadhtymain.
® Huomautus: Kolmen tai neljdan

valmistuksen jédlkeen jogurtista saattaa
tulla laimeaa. Silloin on aika aloittaa
valmistus jélleen tuoreella jogurtilla.

Laitteen puhdistus ja hoito

® Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja

anna laitteen jadhtyad kunnolla ennen sen

puhdistamista.

Sdhkoiskun vilttdmiseksi 414 puhdista

laitetta vedelld. Alid myoskédn upota siti

veteen.

— Ulkopinta voidaan pyyhkiid puhtaalla,
kostealla rievulla.

— Pese lasipurkit ja padkansi lampimilla
saippuaisella vedella.

Jétehuolto

Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
E viedd jatteiden
hyotykdyttdasemalle.
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Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksil6ityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttdjille. Tdma takuu ei vaikuta
lakimédrdisiin oikeuksiin eikd mihinkd4n
muihin kansallisen lainsdddédnnon sddtdmiin
tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Jogurtownica

Szanowni Klienci

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejszg instrukcj3.

Podigczenie do sieci zasilajacej

Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzadzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowiagzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Instrukcja bezpieczenstwa
® Uwaga: Podczas pracy urzadzenie
nagrzewa do wysokiej temperatury.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.
Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do
niebezpiecznego wypadku, np.
uduszenia.
Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka
kazdorazowo
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.
Nigdy nie nalezy ciaggnaé za przewdd
przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego bez
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nadzoru.

Za szkody wynikle z nieprawidlowego
uzywania sprze¢tu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wing
ponosi wylacznie uzytkownik.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.
Zgodnie z zasadami bezpieczeristwa 1 w
celu uniknigcia ryzyka, wszelkie naprawy
urzadzen elektrycznych musza by¢
wykonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
zasilajacego. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢ je do jednego z
naszych dziatéw obstugi klienta.
Odpowiednie adresy znajduja si¢ w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.

Potrzebne skladniki

Aby moc zrobi¢ wlasny jogurt potrzebna jest
odpowiednia ilos¢ mleka i Swiezego jogurtu
naturalnego (bez cukru, owocéw lub soku
owocowego). Zamiast Swiezego jogurtu
mozna uzy¢ suchej kultury bakterii.
Wystarczy postepowalé zgodnie z
instrukcjami na opakowaniu.

Najlepszy rezultat otrzymamy stosujgc
mleko sterylizowane lub U.H.T. Korzystajac
z innego typu mleka, najpierw nalezy je na
kréotko rozgrza¢ do temperatury 90°C.
Nastepnie pozostawi¢ mleko do ostygnigcia
do temperatury ok. 30°C.

Sposob przygotowania
Do szklanych stoikéw wtozy¢ 1 lub 2
lyzeczki naturalnego jogurtu (bez cukru i
OWOCOW).

— Aby czas przygotowania skréci¢ do 5-6
godzin, najpierw rozgrza¢ mleko do
temperatury 90°C, po czym pozostawi€ je
by ostyglo do temperatury ok. 30°C.

— Stosujac zimne mleko (z lodowki),
przygotowanie jogurtu zajmie 8-9 godzin.

— Rozla¢ mleko réwno do wszystkich
stoik6éw 1 doktadnie wymieszac je z
jogurtem.

— Zamiast jogurtu naturalnego mozna uzy¢



suchej kultury bakterii. Wystarczy
postepowac wedtug instrukcji podane;j
przez producenta produktu.

Tarcza przypominajgca

Aby moc kontrolowaé czas, ustawic tarcze
przypominajaca na godzing zakonczenia
pracy. W zaleznosci od modelu, nalezy
przesung¢ suwak na przednim panelu
urzadzenia lub obréci¢ tarcze na pokrywce,
tak aby wskazywatla godzing zakonczenia

pracy.

Obsluga

- Ustawi¢ jogurtownice w pokojowe]j
temperaturze. Nalezy unika¢ przeciaggéw
1 Wstrzasow.

— Natozy¢ pokrywki na stoiki 1 ustawié

stoiki w jogurtownicy. Przykryc
jogurtownicg pokrywka.

— Podlaczy¢ urzadzenie do zasilania 1
wiaczyC.

— Po wiaczeniu zostawi€ jogurtownice, aby
mogta pracowaé bez zakldcen, az
utworzy si¢ jogurt - okoto 5-6 godzin,
jezeli mleko zostato wczesniej ogrzane
lub 8-9 godzin, jezeli uzyto zimnego
mleka.

— Kiedy juz utworzy si¢ jogurt, wylaczy¢
urzadzenie 1 odigczy¢ je od zasilania.

— Przelozy¢ od razu szczelnie zamknigte
stoiki do lodéwki 1 pozostawié, az jogurt
sie ochtodzi.

— Po przygotowaniu pierwszej partii
jogurtu mozna odlozy¢ czg$¢ na
przygotowanie nastepnej partii.

— Chcac przygotowacl jogurt owocowy,

przed wtozeniem stoikéw do lodowki

nalezy dodac do cieplego jogurtu owoce.

Wskazéwka: Po przygotowaniu trzech

lub czterech partii, jogurt moze si¢ robié

wodnisty - jest to znak, ze nalezy
rozpocza¢ proces od nowa uzywajac

Swiezego jogurtu.

Konserwacja i czyszczenie
® Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekaé az urzadzenie
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catkowicie ostygnie.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, ani

nie my¢ go woda, poniewaz grozi to

porazeniem pradem.

— Wytrze¢ powierzchni¢ zewnetrzng grilla
czysta, wilgotng Sciereczka.

— Stoiki i ich pokrywki my¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzucac starych lub
X zepsutych urzadzefi do domowego
kosza na $mieci, lecz oddawac je
m  do specjalnych punktéw zbidrki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu 1 wykonania przez okres dwdch lat
od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdZniej odestany przez sklep do
serwisu  centralnego w  Opolu,
prowadzonego przez firme¢ Serv- Serwis Sp.z
0.0. Aby gwarancja zachowala waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcja 1 nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane lub w jakikolwiek spos6b
naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidlowego uzycia.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementow tatwo thukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki itd.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziala¢ prawidlowo 1
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac 1 dotgczy¢ imie, nazwisko 1 adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dofaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa.
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OVULPOVO UE TG 0ONYIES YONOEWMS %Ol
epooov dev  €xeL TEomomolnOel 1)
ETUOXEVOAOTEL OTTO U1 ELOEVUEVOL (ITOUOL 1)
0€V €)EL ®ATAOTQAPEL EEALTIOG RAKRNG
yonone. H apovoa eyyimon dev emmpedlel
TO, VOLOOETNUEVOL OXALMUATA OOG, OUTE
OTTOLOONTTOTE VOULUO OLXOLMUAL EYXETE MG
RATAVOAMTNG CUUPOVO UE TNV LOYVOVOO
e0vint) vouobeoia wov dLETEL TNV AryoQd
ocyoc@u')v

H ayyvn(m ovtn dev ®alUTTTEL cpvcmceg
qJOOng ovTE TO EVOQAVOTO UEQT TNG
OVOXEVY|G.




@ Woryprauiia

YBaxaeMblii NOKyNATEIb!

Hepeﬂ HCITOJIb30BAHUEM JOTOI'0 U3IACIINSA
BHUMATCIbHO HpO‘IPIT&fITG PYKOBOACTBO
I10 SKCILTyaTalu.

Bximouenue B ceTh

HanpsixeHune B ceTH  JOJIXKHO
COOTBETCTBOBATH HaMpSIKEeHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI TaOJIMuKe.
JJaHHoe u3Ageane  COOTBETCTBYET
TpeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUISI TIOJTyJEHHsI paBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkupoBku CE.

IIpaBmwia 0e30NMACHOCTH

® Bummanme! Bo Bpems pabGoThl
MpUOOP CUIBLHO HarpeBaeTCsl.

DTOT NpUbOP HE MpeaHa3HAYeH IS
HUCITOJIb30BaHUS 0€3 MpUCcMOTpa
auuaMu  (BKJIw4asi JgeTeid) ¢
OrpaHMYEHHBIMU (PU3NYECKUMU,
CEHCOPHBIMM MJIM YMCTBEHHBIMU
CITOCOOHOCTSIMM, a TaKKe JIMLIAMU, HE
001a1ar0IIMMK JOCTATOYHBIM OITBITOM
Y YMEHHEM, TTOKa JIMIIO, OTBEYaroIlee
3a MX 0€30MaCHOCTb, HE OOYYUT MX
00OpalllEHNIO C JAHHBIM MPHUOOPOM.

He ocrapnsiite nereii 6e3 npucMorpa,
yTOOBl OHM HE€ HaydajJud UrpaTh C
MPpUOOPOM.

IpeaynpexaeHue. JlepxuTte
YIIaKOBOYHbIE MaTepuaabl B
HEeIOCTYNHOM Il JeTeil MecTe.
PeGeHOK MOXeT HaaeTh MakeT Ha
TOJIOBY M 3aI0XHYThCSI!
Oo6a3aTeabHO BBIKJIIOYAlTE
npuoop M BbIHHMANTE BHIKY M3
PO3ETKM:

- MOCJIe MCIIO/IHL30BAHMS;

- pH 00O HENmoJIAaKe;

- mepe YMCTKOI npuoopa.

IIpy u3BIEYUEHUN BWIKU U3 CTEHHOM
PO3ETKM HMKOIZIA HE TIHUTE 3a IIHYD,
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a TOJIBKO 32 BUJIKY.

M3rotoButenb He HECET HUKAKON
OTBETCTBEHHOCTHU 3a TOBPEXICHUE,
BBI3BAHHOE HeTlpaBUJIbHON
SKCIUIyaTalueil WiIM HapylleHueM
HACTOSILMX YKA3aHUIA.

Otor Tnpubop mHpeaHa3HauyeH
UCKJIOUUTEAbHO ISl JOMAlIHEro
NMPpUMEHEHUsST UM  He  JIOJIKEeH
MCIOJIb30BAThCSI B KOMMEPUYECKUX
LIEJISIX.

B cooTrBeTcTBUM C TpeOOBaHUSIMU
MpaBWI TeXHUKU OE30ITaCHOCTU U IS
UCKJTIOUCHU S BO3MOXHOTI'0
TpaBMaTHU3Ma PEMOHT
BJIEKTPONPUOOPOB, BKIIIOYAS 1 3aMEHY
HIHypa MUTaHUS, JTOJIKEH
mpomwuWs3BOTUTTFHC A
KBJIM(PULIMPOBAHHBIM TI€PCOHAIOM.
Eciu HeoOGXxonyM peMOHT, HarpaBbTe,
MOXAIYyHCTa, JIEKTPONPUOOP B OIHY
M3 HallMX CEpBUCHBIX CIIYKO. Anpeca
yKazaHbl B TMPUIOXKEHUU K JTaHHOMY

PYKOBOJICTBY.

Yro Tpedyercsa Ajis NMPHUTrOTOBJICHHSA
Horypra?

Y106l HAaYaThb MPUTOTOBJICHUE HOIypTa,
BaM MOTpeOyeTcs OIpeaeieHHOe
KOJIMYECTBO MOJIOKA U  CBEXero
HaTypajibHOTO Iorypra (0e3 caxapa,
(pykToB 1M ppykroBoro coka). Bmecro
CBEXEro Morypra MOXHO TakKxke
HCTIOJIL30BaTh U €ro CyXyl KYJIbTypy. B
5TOM CJIydae HYKHO IIPOCTO CJIeJ0BATh
yKa3aHUSIM Ha YIIaKOBKe.

Haunyumune pe3yabTaThl  MOXHO
MOJIydUTh  NPU  MCHOJb30BAHUU
crepuwimzoBaHHoro wm U.H.T. mosoka
(MacTepy30BaHHOTO TPY YJIBTPa BBICOKOM
temneparype). [Ipu nmcnoab3oBaHUU
MOJIOKA JTF000ro APYroro TUIla ero Hy»KHO
CHavaJla KpaTKOBPEMEHHO HarpeThb 0
temrepatypbl 90°C. Ilocie 3Toro MoJ0KO
HY>KHO oxJ1aauTh TipumepHo 10 30°C.



IIpuroronjieHue MHOrypra

— Tlonoxwute B CTEKJISIHHBIE OaHOYKM 1-
2 yYaiHble JIOXKKW HaTypaJbHOIO
Morypra (6e3 caxapa win (ppyKTOBOIrO
COKa).

— Jlas mpuroToBJeHUsI Horypra B
Te4yeHue OT 5 J0 6 yacoB HarpeiTte
Mo0ko 10 90°C u oxyaguTe €ro
Trepe] MPUTroTOBJICHNEM TIPUMEPHO 10
30°C.

—  Ecmm ucrnonb3yercst X0700HOE MOJIOKO
(mpu TeMIepaType OXJIaXICeHUS B
XOJIOAWUJILHUKE), MIJISI TIPUTOTOBICHUS
Miorypra notpedyercs ot 8 10 9 Jacos.

— Pa3zneiiTe MOJIOKO B OAMHAKOBOM
KOJIMYECTBE B CTEKJISTHHbIE OAHOUKU U
TIIATEJILHO TIEpEMEIIANTEe MOTYpPT C
MOJIOKOM.

— BmecTo HaTypalibHOTO #orypra
MOXHO HCITIOJIb30BaTh €0 CYXYIO

KyJIbTypy. 1St 3TOr0 mpocTo ciemyiite
yKa3aHUSIM TTPOM3BOIAUTESISI JAHHOTO

TIPOIYKTA.

TaiiMep NpUroTOBJICHUSA

Jnss HanmoMuHaHUsI 00 OKOHYAaHUU
MPUTOTOBJICHUSI YCTAHOBUTE TaliMep Ha
HYXHOe Bpems. B 3aBucuMocTH OT
MOAENW MWOTYPTHULBI 3TO MOXKHO
cienaTtb, INEpeABUMHYB KHOIIKY Ha
nepeaHe maHeaud npubopa WA
YCTAaHOBUB MAJICHbKMI OUCK Ha BEPXHEW
KpBILIKE Ha HY>KHOE BpeMsl OKOHYAHWSI
MPUTOTOBJICHYSI.

Hcnoab3oBanne npuoopa

— YcTaHOBUTE HOTYPTHUIy B KOMHATe
Ipyu HOPMaAJbHOM KOMHATHOM
temnepatype. beperure nmpubop ot
yIApPOB W CJIEAWTE, YTOObl B KOMHATE
He ObLIO CKBO3HSIKA.

— 3akpoiiTe 0aHOYKM KpPBIIIKAMU U
YCTAaHOBUTE MX B HOTYPTHUILY.
3aKkpoiiTe MOrypTHUIY HAKPBIBHOU
KPBIILIKOM.

— BcTaBbTe 1ITENCENbHYIO BWIKY B
PO3ETKY M BKIIIOUMTE TTPHUOOP.
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— boJsbliie He TporaiiTe HOrypTHULLYY OO
oOpa3oBaHus Morypra: AJisi 3TOrO
TpebyeTcss oT 5 mo 6 yacoB, eciu
HCHOJIb3YETCS TIOJIOIPETOE MOJIOKO, U
He MeHee 8-9 yacoB, ecau
VICTIOJIB3YETCS XOJIOMHOE MOJIOKO.

— Ilocne oOpa3zoBaHusi Horypra
BBIKJIIOUUTE TIPUOOP M BBIHBTE
LITENCEJIbHYIO BMJIKY M3 CETEBOU
PO3ETKMU.

— Cpa3zy Xe moCTaBbTE€ 3aKpPbIThIC
0aHOYKM B XOJIOOAUJIbHUK U HAWTE
VIOTYPTY OCTHITb.

— Ilocne mnpuroroBieHHUs NEpBOK
MOPLIUU norypra OCTaBbTE
HEOOXOAMMOE KOJMYECTBO MOrypra
IJIS TPUTOTOBJEHUS ClEAYIOLIEe
TOPLIMN.

- Ecaum BBl XOTUTE NPUTOTOBUTH

(bpyKTOBBII MOTYpPT, TO MpEXAEC YeM

yopaTb OaHOUYKU IS OXJIAXKICHUS B

XOJOAUIBbHUK, J100aBbTe (PPYKTHI B

TOpSIYMIA MOTYPT.

IIpumeuvanue. [locie Tpex wmiau

YEThIpEeX MPUTOTOBICHUNW HOTYPT

MOXET CTaTb BOJASHUCTBIM, 4YTO

O3HAYaeT, YTO IPUIIJIO BpPeMs Hayarb

MPOLIECC C MCIOJIb30BAHUEM CBEXKETO

Morypra.

OO0 yxoi H YMCTKA

® OO0s3aTesbHO BBIHBTE BWJIKY U3

PO3ETKY U IATE TIPUOOPY OCTHITb.

Bo n3oexaHue MOpaKeHUS

3JEKTPUYECKUM TOKOM HE MOUTE

YCTPOMCTBO BOIOW W HE TIOrpyKamrte

€ro B BOLY.

— CHapyxxy npuOOp MOXHO ITPOTUPATH
YUCTOMN BIIAKHOW TKAHBIO.

— CrexksiHHbIE OAaHOYKM M HAKPBIBHYIO
KPBILIKY MOWTE B TEIUIOM MBUIBHOM
BOJIE.

Yrwm3zanma

He BbiOpachbiBaiiTe crapbie WU
HEUCIIPABHBIE BJICKTPOIIPUOOPHI
—

BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.



OTHOoCcuUTE WMX Ha MNYHKTHl cbopa
CIIeLIMaIbHOIO Mycopa.

Tapanmaa

l'apaHTuiiHbIA CPOK Ha TIPUOOPHI (PUPMBI
"Severin" - 2 roga co aHs UX npogaxu. B
T€YeHNEe 3TOr0 BpeMEHU Mbl OeCIUIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKThbl, BO3HUKIINE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOJICTBEHHOIo Opaka
WA TPUMEHEHUSI HeKayeCTBEHHBIX
MaTepualioB. l'apantusa HE
pacrnpocTpaHsieTcsl Ha  Jde(eKTH,
BO3HUKIIME WU3-32 HECOOJIOACHUS
PYKOBOJZCTBA IO 3KCILIyaTallMu, Ipyooro
oOpallieHUsI ¢ mpuOOpOM, a Takxke Ha
ObIoIIMECS (CTEeKJISIHHBIE u
Kepamuieckue) Jacty. JlaHHasg rapaHTust
HE HapyllaeT BalllMX 3aKOHHBIX MpaB, a
TAKXXe JIIOObIX IPYTUX TIPaB MOTPEOUTENS,
YCTAHOBJIEHHBIX HallMOHaJbHBIM
3aKOHOJATEJIbCTBOM, PEryJIUPYIOLIUM
OTHOIIIEHUSI, BO3HUKAIOIINE MEXIY
MOTPeOUTENIMU U MpoAaBLaAMU TIPU
pojaaxe TOBApOB. l'apanTusa
aHHYJIUPYETCH, ecIn npudop
PEMOHTUPOBAJICS HE B YKa3aHHbIX HaMU
MMyHKTaX CEpBUCHOIO OOCTYKMBaHUS. Bbl
MOXETe MO IOUTe OTIPABUTHL IIPUOOP C
rnepevyHeM HeuCHpaBHOCTE u
TIPWIOXKEHHBIM KAaCCOBbIM YEKOM Ha Halll
OMVXXKaMIIMi  MyHKT  CEPBUCHOTO
o0CayXXuBaHUS. Kakue-n1160o
JOMOJHUTEIbHBIE FapaHTUU IPojaBla
3aBOJOM-U3rOTOBUTEIEM He
TIPUHUMAIOTCSI.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrouo oéofiic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice
Tel.: + 376 597 197
Fax: +376 597197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,
7344 337,56 697 843

Parnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie28S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4,
1°E.

45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 92551 3405

Fax: 9255419 40

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es
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France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
Tél. 0388476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO.
LTD.

No. 668, 7th. Floor
Bahar Tower

Ave. South Bahar
TEHRAN - IRAN
Tel. : 009821 - 77616767
Fax : 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648

Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini C.S.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
I-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., 1td.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building,
Dora

P.O.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01
253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d’Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: + 389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.

Gyaru.2

H-2040 Budaors

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Trollasveien 34, 1414 Trollasen
TIf. 400067 34

Fax: 66 8045 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:..06246/72702

Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.

ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,
Tel.: (495) 5850573

Opowura Ceppuc
123362 r. Mockaa,
yi1. CBoOOmIEI, 1. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania
For Brands srl
Str. Capitan Aviator Alexandru
Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20E,
Sc.2, Et.1, Ap.27, Sector 1,
Bucuresti.
Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 688 66 13
Fax: +40212334103
+4021 688 66 13
E-mail: office@forbrands.ro
Web site: www.forbrands.ro
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Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT s.r.o.
Skladova 1

917 01 Trnava
Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Ralssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Puh 0207 599 860

Fax 0207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926
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